
 

  

Das Label „Fait Maison“ zeichnet Restaurants aus, die ihre Speisen vollständig oder 

zum grössten Teil in ihren Küchen zubereiten. Es fördert das Savoir-faire der 

Schweizer Gastronomie und entspricht dem Wunsch der Konsumenten nach 

Transparenz. Es kämpft gegen die Vereinheitlichung des Geschmacks und fördert die 

Regionalität, die Nachhaltigkeit und die Saisonalität. 

Mit einem Stern (*) gekennzeichnete Speisen entsprechen nicht dem Label 

L i eber Gast 

Ich möchte Ihr Bewusstsein für Lebensmittel und 

Ernährung zurückgewinnen. 

Man möge nicht nur essen, um den Hunger zu stillen, 

hingegen sich bewusst und mit gutem Gewissen 

ernähren 

Nehmen Sie sich die Zeit zum Geniessen. 

 

Jenn i fer Pfaffhauser 

Chef de Cuisine Im No18 



 

 

NO18 KLASSIKER 

No 1. KNOBLAUCHBROT 10 

Baguette | Knoblauch Butter | Petersilien 

NO 2. MARKBEIN 12 

No18 Salzmischung | Olivenöl | Petersilien 

N0 3. TAGESSUPPE / KALTSCHALE            13 

Unser Service verrät Ihnen gerne unser heutiges Angebot 

NO 4. BURGUNDERSCHNECKEN* 15 

Knoblauchbutter | Petersilien  

NO 5. BLATTSALAT PILZ & SPECK 17 

Croutons | Micro Greens | No18 Dressing 

 

NO 6. SEPPIA 18 

Olivenöl | Knoblauch | Petersilien 

NO 7. CREVETTEN COCKTAIL 18 

Toast | Limette | Micro Greens | Petersilien 

NO 8. GAMBAS AL AJILLO 20 

Olivenöl | Knoblauch | Peperoncini | Petersilien  

NO 9. PROSCIUTTO DI PARMA       26 

100gr. Italienischer Luftgetrockneter Rohschinken 

  



 

 

NO18 KLASSIKER 

NO 11. SPAGEHTTI NO18                  38 

RINDSFILETSTREIFEN | Getrocknete Tomaten | frühlingszwiebeln 

Knoblauch | Peperoncini | Petersilie                                                  

NO 12. MISTKRATZERLI „LEICHT PIKANT „ 38 

Züri Frites mit knusprigem Schalenrand* 

Beurre Noisette | Knoblauch | Peperoncini 

NO 13. RINDSTATAR 28 / 38 

Toast | Eigelb | Butter | Pickles | Kapern  

NO 14. RINDSFILET 56 

Züri Frites mit knusprigem Schalenrand* 

Gemüse | Kräuterbutter | Jus 

+ optional mit Gänseleber 6 

NO 15. FANGFRISCHER TAGESFISCH TAGESPREIS 

saisonale beilagen 

NO 16. GLACE & SORBET 5 

Vanille | Kaffee | Zitronen | Sanddorn  

NO 17. EISKAFFEE (ohne oder mit Schuss) 12 / 16 

Kaffee- & Vanille-Glace gerührt 

NO 18. KÄSETELLER 18 

Hartkäse | Weichkäse | Nüsse | Gelée  

NO 19. TAGESDESSERT TAGESPREIS 

 

 
DEK LERAT ION  

R in dsf i l et Aus der Schwe i z (te i lwe is e aus USA oder I r land)  

Pou let & Kalbfle i sch aus der Schwe i z  

PROSC I UTTO D I  PARMA aus Ital i en  

Cr evetten 4 1 /50 aus V i etnam Aquaku ltu r  

Cr evetten 150/250 aus Nordwest Atlant ik Schleppn etz  

S ep i a aus dem Westl ich en in d isch er Ozean Sch leppn etz  

Gäns e leber aus F rankr e i ch gestopft  

  

Alle Pr e i s e in CHF inkl .  MWST  


